PERLES DE NOS TERROIRS

HONNEUR
CTROUVE

PDUPOU L ES

Hangars aveugles, privations comportemen-
tales et concentration extréme des individus.
L’élevage industriel des poulets compte
parmi les pratiques les plus déshumanisées
qui soient. Heureusement, des aviculteurs
s’y opposent. Anne et Jean-Frangois Labeye
se sont ainsi lancés dans un élevage bio label-
lisé «Coq des Prés». Le tout pour une ap-
proche durable et solidaire qui rencontre

les attentes des gourmets les plus exigeants.
Texte Michel Verlinden x Photos Frédéric Raevens

ela se passe a 'une de ces tables qui font

l'orgueil de notre pays, L'Air du Temps

a Liernu, le Comme chez soi 2 Bruxelles,

Didier Galet a Sprimont ou Arabelle

Meirlaen 3 Marchin. Les papilles se
délectent d’associations inédites, de cuissons parfaites et
de jeux délicats sur les textures. Et puis soudain, le convive
s'arréte de macher car I'inhabituel suspend son point
d’orgue parmi le bruit des couverts. Depuis quand n'avait
on pas gouté une viande de poulet aussi persillée, aussi
expressive ? De toute apparence, depuis une éternité pour
que la conscience s"arréte de la sorte sur cette bouchée.
En quelques secondes, le poulet a cessé d'étre ce produit
desséché et sans ame que I'on fait passer avec un peude

vin. L'eeil fouille la carte pour obtenir une réponse. On lit:

2 Nnest

«supréme de Coq des Prés». On pourrait en rester la et
prendre son mal en patience jusqu'a ce que le hasard ou

la nécessité nous place devant un autre restaurateur ayant
opté pour une telle qualité a I'ardoise. Mais non, la révé
lation gustative est telle que cette fois il en ira autrement,
on décide de passer de 'autre coté du produit a la faveur

d'un détour chez le producteur.

LES COULISSES D'UN DELICE

[ls sont une trentaine d'aviculteurs, regroupés sous la
coopérative Coprobel, a élever du Coq des Prés. On choisit
de se rendre chez Anne et Jean- Frangois Labeye dont la
conscience professionnelle s'est répandue comme une trai-
née de poudre jusqu'a la capitale. Logée sur les hauteurs

vallonnées de Liége, a Forét-Trooz, la ferme de Chevronsart >



